
【日 時】 令和 3年 7月17日（土） 10:00～11:30

【場所・定員】 視聴覚室・どなたでも 28名（当日先着順）

【講 師】 お魚マイスター

神谷 友成さん

魚から耳石を収集します。耳石とは、魚の頭の左右にある一対の骨で、人間の三半
規管に相当するものです。取り出し方や、さまざまな耳石の大きさ、形について研究し
ましょう。

魚の調理を通して、魚食と健康について学び、美味しく、楽しく、お魚を食べましょ
う！食べた魚から耳石を集める「耳石ハンター」。夏休みの自由研究のテーマにして
みませんか。

本公開講座は、連続講座「親子で調理実習！～ヘルシーな魚食の魅力を学ぼう～」
の第１回です。

かみや ともなり

※当日、講座開始１時間前から先着順で整理券を配布します。整理券をお持ちで

ない方は入場できませんのでご了承ください。感染症対策として、整理券には氏名・
連絡先を記入し提出していただきます。

◆ 受講にあたっては、感染症対策としてマスクの着用、検温、手洗いを行ってください。
発熱のある方、体調不良の方は受講できませんのでご了承ください。


